|A TERRAZA DEL BADIL
BURGERS, TOSTAS &

—— ENSALADAS

Ensalada de ventresca de atin y tomate 1050 €
Kumato con cebolla roja encurtida

Ensalada de Burrata con pesto de pistachos 1050 €
olivas de Kalamata y tomate rosa de

Barbastro

Ensalada de mango, fresas, aguacate, nueces 1050 €
caramelizadas y aderezo de maracuya

Virutas de jamdn ibérico 1450 €
Ensaladilla rusa estilo “ Tower “ 6,00 €
Salmorejo de “ La Abuela Angeles “ 6,00€
Trio de hummus: garbanzos, remolacha y 8,90¢€
zanahoria

Nachos con carne, queso chédar y pico de 750 €
gallo

Huevos estrellados con patata confitada, 11,00 €
jamodn ibérico y gulas

Surtido de croquetas: jamodn ibérico, setas y 12,00 €
calamar en su tinta

Patatas Bravas Tower 8,00€
Puntillas de calamar a la Andaluza 8,90¢€
Tiras de pollo crujiente con salsa de miel y 8,90 €
mostaza

Tempura de verduras con veganesa de 950€
cilantro y lima

Gyozas de pato Pekin con salsa Hoisin 10,50 €
Tequenos de queso con salsa tartara 950€
Suplemento de pan 1,50 €
Pan de cristal con tomate 4,00€

Nuestro establecimiento cumple con lo establecido en el R.D. 1420/2006 relativo a la prevencion de la parasitosis por anisakis. REGLAMENTO (EU) N. 1169/2011.

SANDWICHES

Hamburguesa “Gourmet®: Burger de Angus 13950€
100% con cebolla caramelizada, lechuga,
tomate, bacon, queso chédar y mayonesa de
aceitunas de Aragon
Hamburguesa “Ranchera “: Burger de pollo con 1390€
tomate, lechuga, queso Edam, huevo frito y su
salsa secreta Tower
Hamburguesa “veggie” : Burger vegana con 13950€
queso chédar vegano fundido, rdcula, tomate y
veganesa asidtica
Cantdbrico: Bocadillo de atin, pimiento, 950€
aceitunas y tomate
Braseado: Bocadillo de lomo braseado con 950€
queso y pimiento verde italiano
Provenzal: Bocadillo de jamdn serrano con 950€
queso brie y rdcula
Sandwich club Tower con lechuga, tomate, 1090€
queso, pollo, bacdn, mayonesa y huevo cocido
Tosta de salmén ahumado con aguacate y 1290€
huevo poché
Chuletén de vaca afieja con guarnicion 4200¢€
(Peso aprox. 1 kg - Madurado 30 dias)
Entrecotte de vaca madurada 450gr c/h 22,00€
Costillar de cerdo asado con salsa BBQ, miel y 14,00 €
romero
Ensalada de frutas con toques de menta fresca 550 €
Coulant de chocolate con helado de vainilla 750 €
Surtido de helados 750 €
Surtido de trufas: galleta Lotus, Baileysy Marc 10,50 €
de Cava
Crema de yogur griego con mango y menta 550€
fresca
Tarta de queso Payoyo 750€

Nuestros platos pueden contener alérgenos o trazas de alérgenos.
Por favor, si desea informacién sobre los ingredientes de nuestros platos, consulte con nuestro personal de sala.




|A TERRASSA DEL BADIL

BURGERS, TORRADES &

AMANIDES

Amanida de ventresca de tonyina i tomaquet [0 50 €
Kumato amb ceba vermella adobada

Amanida de Burrata amb pesto de festucs 1050 €
olives de Kalamata i tomaquet rosa de

Barbastro

Amanida de mango, maduixes, alvocat, nous 1050 €
caramel-litzades i amaniment de maracuia

Encenalls de pernil iberic 1450 €
Amanida russa estil “ Tower “ 6,00€
Salmorejo de “L'Avia Angels” 6,00 €
Trio dhummus: cigrons, remolatxa i pastanaga 8,90¢€
Natxos amb carn, formatge cheddar i “pico de 750€
gallo”

Ous estrellats amb patata confitada, pernil 11,00 €
ibéric i gules

Assortiment de croquetes: pernil iberic, boletsi 12,00 €
calamar a la seva tinta

Patates Braves Tower 8,00€
Puntes de calamar a Andalusa 8,90 €
Tires de pollastre cruixent amb salsa de mel i 8,90 €
mostassa

Tempura de verdures amb veganesa de 9,50 €
coriandre i llima

Gyozes danec Pequin amb salsa Hoisin 10,50 €
“Tequenos” de formatge amb salsa tartara 950€
Suplement de pa 1,50 €
Pa de vidre amb tomaquet 400€

SANDVITXOS

Hamburguesa “Gourmet”: Burger dAngus 100% 13,90 €
amb ceba caramel-litzada, enciam, tomaquet,
bacd, formatge cheddar i maionesa dolives
d'Aragd
Hamburguesa “Ranchera” Burger de pollastre 13,90 €
amb tomaquet, enciam, formatge Edam, ou
ferrat i salsa secreta Tower
Hamburguesa “veggie® : Burger vegana amb 13,90 €
formatge cheddar vega fos, ruca, tomaquet i
veganesa asiatica
Cantabric: Entrepa de tonyina, pebrot, olives i 9,50 €
tomaquet
Brassejat: Entrepa de llom brasejat amb 950€
formatge i pebrot verd italia
Provencal: Entrepa de pernil serra amb 950€
formatge brie i ruca
Sandvitx club Tower amb enciam, tomaquet, 10,90 €
formatge, pollastre, bacd, maionesa i ou dur
Torrada de salmé fumat amb alvocat i ou 1290 €
poché
Txuletd de vaca amb guarnicid 42,00€
(Pes aprox. 1 kg - Madurat 30 dies)
Entrecotte de vaca madurada 450gr c/h 22,00€
Costelles de porc rostit amb salsa BBQ, mel i 14,00€
romani
Amanida de fruites amb tocs de menta fresca 550€
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla 750€
Assortiment de gelats 750€
Assortiment de tofones: galeta Lotus, Baileysi 10,50 €
Marc de Cava
Crema de iogurt grec amb mango i menta 550€
fresca
Pastis de formatge Payoyo 750€

El nostre establiment compleix amb allo establert al R.D. 1420/2006 relatiu a la prevencié de la parasitosi per anisakis. REGLAMENT (EU) Nuam. 1169/2011.
Els nostres plats poden contenir al-lergens o traces dal-lergens.
Si us plau, si voleu informacicé sobre els ingredients dels nostres plats, consulteu amb el nostre personal de sala.




THE BADIL"S TERRACE
BURGERS, TOAST &

SALADY

Tuna belly and Kumato tomato salad with 10,50 €
pickled red onion

Burrata salad with pistachio pesto, Kalamata 10,50 €
olives, and Barbastro pink tomato

Mango, strawberry, avocado, caramelized 10,50€
walnut salad with passion fruit dressing

[berian ham shavings 1450 €
“Tower” style Russian salad 6,00 €
Grandma Angeless Salmorejo 6,00 €
Trio of hummus: chickpeas, beetroot, and 8,90¢€
carrot

Nachos with minced meat, cheddar cheese 750 €
and pico de gallo

Fried eggs with confit potatoes, Iberian ham, 11,00 €
and baby eels

Assorted croquettes: Iberian ham, mushrooms, 12,00 €
and squid in its ink

Tower-style Patatas Bravas 8,00 €
Andalusian-style baby squid 890¢
Crispy chicken strips with honey and mustard 890¢€
sauce

Vegetable tempura with coriander and lime 9,50 €
vegan mayo

Peking duck gyozas with hoisin sauce 10,50 €
Cheese tequenios with tartar sauce 950€
Bread supplement 1,50 €
Toasted crusty bread with tomato 4,00 €

Our establishment complies with the provisions of Royal Decree 1420/2006 regarding the prevention of anisakis parasitosis, and Regulation (EU) No. 1169/2011.

SANDWICHE

“Gourmet” Burger: 100% Angus beef burger
with caramelised onion, lettuce, tomato, bacon,
cheddar cheese and Aragdn olive mayonnaise

“Ranchera” Burger: Chicken burger with
tomato, lettuce, Fidam cheese, fried egg and
Tower’s secret sauce

“Veggie” Burger: Vegan burger with melted
vegan cheddar cheese, rocket, tomato and
Asian vegan mayo

Cantdbrico: Tuna baguette with peppers, olives
and tomato

Braseado: Braised pork loin baguette with
cheese and Italian green pepper

Provenzal: Serrano ham baguette with Brie
cheese and rocket

Tower Club Sandwich: With lettuce, tomato,
cheese, chicken, bacon, mayonnaise and boiled

€88

Smoked Salmon Toast: With avocado and
poached egg

13,90 €

1390€

1390 €

9,50 €

950€

9,50€

10,90 €

1290 €

—— CHEFS SUGGESTIONS ———

Dry-aged Beef Rib Steak with garnish 42,00€
(Approx. 1 kg - Aged 30 days)
Aged Beef Entrecéte 450g 22,00€
Roasted pork ribs with BBQ sauce, honey and 14,00€
rosemary
Fruit salad with hints of fresh mint 550 €
Chocolate coulant with vanilla ice cream 750€
Selection of ice creams 750 €
Assorted truffles: Lotus biscuit, Baileys and 10,50 €
Cava marc
Greek yoghurt cream with mango and fresh 550 €
mint
Cheesecake 750€

Our dishes may contain allergens or traces of allergens.
Please, if you would like information about the ingredients in our dishes, ask our waiting staff.




|A TERRASSE DU BADIU

SALADEY

Salade de ventreche de thon et tomate

10,50 €
Kumato avec oignon rouge mariné
Salade de burrata au pesto de pistaches, 1050 €
olives Kalamata et tomate rose de Barbastro
Salade de mangue, fraises, avocat, noix 10,50€
caramélisées et vinaigrette au fruit de la
passion
Copeaux de jambon ibérique 1450 €
Macédoine de légumes style “Tower” 6,00 €
Salmorejo de “Grand-mére Angeles” (soupe 6,00 €
froide de tomate)
8,90¢€
Trio de houmous : pois chiches, betterave et
carotte
750 €
Nachos a la viande, cheddar et “pico de gallo”
1,00 €
(Fufs au plat avec pommes de terre contfites,
jambon ibérique et civelles
12,00 €
Assortiment de “croquettes”: jambon ibérique,
champignons et calamar a 'encre noire
8,00¢€
Patatas Bravas Tower
8,90¢€
Petits calamars a 'andalouse
8,90¢€
Lanieres de poulet croustillant a la sauce miel
et moutarde
950¢€
Pané de légumes avec veganese coriandre et
citron vert
10,50 €
Gyozas de canard laqué de Pékin avec sauce
hoisin
950€
Tequerios au fromage avec sauce tartare
EXTRAS
Supplément de pain 1,50 €
Pain croustillant a la tomate 4,00€

BURGUERS, TARTINES &

SANDWICHY

Burger “Gourmet” : burger 100 % Angus avec 1390 €
oignon caramélisé, laitue, tomate, bacon,
cheddar et mayonnaise aux olives d’Aragon
Burger “Ranchera”: burger de poulet avec 13,90 €
tomate, laitue, fromage Edam, ceuf au plat et
sauce secrete Tower
Burger “Veggie” : burger végétal avec cheddar 13,90 €
vegan fondu, roquette, tomate et mayonnaise
asiatique vegan
Cantdbrico : sandwich au thon, poivron, olives 950€
et tomate
Braseado : sandwich au filet de porc braisé 950€
avec fromage et poivron vert italien
Provenzal : sandwich au jambon serrano avec 950 €
brie et roquette
Club sandwich Tower : salade, tomate, 10,90 €
fromage, poulet, bacon, mayonnaise et ceuf dur
Tartine au saumon fumé : avocat et ceuf poché 1290€
Cote de boeuf de vache maturée avec garniture 42,00€
(Poids approx. 1 kg — Affinage 30 jours)
Entrecote de boeuf maturé - 450 g 22,00€
Cotes de porce roties avec sauce barbecue, miel 14,00 €
et romarin
Salade de fruits aux touches de menthe 550€
fraiche
Coulant au chocolat avec glace a la vanille 750€
Assortiment de glaces 750 €
Assortiment de truffes : biscuit Lotus, Baileys 10,50 €
et marc de Cava
Creme de yaourt grec avec mangue et menthe 550 €
fraiche
Cheesecake 7,50 €

Notre établissement est conforme aux dispositions du Décret Royal 1420/2006 relatif a la prévention de la parasitose due a 'anisakis, ainsi quau Reglement (UE) n” 1169/2011.
Nos plats peuvent contenir des allergenes ou des traces d’allergénes.
Veuillez consulter notre personnel de salle si vous souhaitez obtenir des informations sur les ingrédients de nos plats.






